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Nos maîtres charcutiers ont réalisé des progrès remarquables dans la réalisation 
des charcuteries estampillées « Cactus Hausgemaacht ». En effet, ils ont réussi 

à éliminer le sel nitrité sans modifier les recettes originales, offrant ainsi 
des produits aussi savoureux et authentiques qu’auparavant.

Le résultat ? Un jambon cuit sans sel nitrité ajouté, aussi bon que l’original, 
mais plus sain, avec une légère différence de couleur et au même prix. 

Un engagement fort pour la qualité et la santé des consommateurs !

Qualitéit ouni 
Kompromëss**

 Ω Kiermes Ham
Emballées par 

4 ou 6 tranches
En libre-service

 
 Ω Boudin noir

Emballé par 2 ou par 3
En libre-service

 
 Ω Veau en gelée

230 g 
En libre-service

*Du fond du cœur **Qualité sans compromis


